
A SIZZLING
NEW YEAR’S EVE
True delights and heartfelt toasts.



MENU
AMUSE BOUCHE

Espumante Soalheiro Rosé

CARABINEIRO
Prawn, lemon foam, elderflower and caviar

Carabineiro, espuma de lima, flor de sabugueiro e caviar
Ameal Loureiro

GAROUPA
Grouper, vegetables and kaffir

Garoupa, legumes e kaffir
Carm Rabigato, Branco

WAGYU
Wagyu, parsnip and celery, green asparagus with Marchand du Vin sauce

Wagyu, pastinaca e aipo, espargos verdes e molho de Marchand du Vin
Herdade do Peso Reserva, Tinto

ABACAXI
Pineapple, basil and coconut
Abacaxi, manjericão e coco

Ferreira Branco, Porto

CAFÉ GOURMAND
Calendar by Glee

O Calendário do Glee

Exclusive dinner experience on the Chef's Table
€ 250 PER PERSON POR PESSOA

(minimum 10 guests, maximum 16 guests)
(mínimo 10 pessoas, máximo 16 pessoas)

VAT included IVA incluído à taxa em vigor

Children up to 2 years old - complementary
Crianças até aos 2 anos – cortesia

Children between 3 and 12 years old – 50% off 
Crianças dos 3 anos até 12 anos – 50% de oferta

LIVE MUSIC AT THE ARGO COCKTAIL BAR
MÚSICA AO VIVO NO THE ARGO COCKTAIL BAR

RESERVATION POLICY POLITICA DE RESERVAS 

Dress code: Smart casual.
Payment: Bookings require advanced payment. Pagamento: Reservas com pagamento antecipado. 

Seating: According to type of booking. Horário: De acordo com a tipologia de reserva. 

Reservation relocation: The restaurant will keep your table until (maximum) 20 minutes after the time of the reservation.
After this period, the table will be released for other customers (in case of a no-show or late arrival).

Realocação de reserva: O restaurante guardará a sua mesa até (máximo) 20 minutos após o horário da mesma.
Após este período, a mesa será libertada para outros clientes, em caso de não comparecimento ou chegada tardia. 

Please inform us, in case of any food restriction, allergies or preference for an ethnic food.
Caso tenha alguma restrição alimentar, alergias ou preferência por alguma comida étnica, por favor informe-nos.


